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ffi угвер:цдення
Положения об организациrl пЕтанЕя воспитанников МБДОУЛ}2

в новои редакцни

В соответствии с СП 2.4.3648-2а <<Санитарно- эпидемиологические требования к
организации воспитания, обучения. отдыха и 0здоровления детей и молодежиD, с целью
обеспечения социальных гарантий и организации сбалансированного питания
воспитанников детском саду. с целью привsдения локальных актов в соответствие с
лействуюrцим законодательством РФ :

цРикАЗыВАtrо:

1. отмениТь п. 9 приказа J\ъ 68 <Об оргаНизациИ питаниЯ воспитанНиков В 202апа2l годуi}.

2. Утверлить Положение об организаllии питан}lJI воспитанников мБffоУ дъ 2 в новой
редакции (Приложение JФ1 ).

З, К*нтрояь за Rсп+лнеЕиэ,*d tlрр{каза остав;1я.ю за с+баi;.

За*едуюiriий МБДОУ Х!2 С.П.Курочrшна
*r4



ЕРЕtdЯТо:
на ГIедагогическом совете
ГIротокол Nq З от t9.02 202l г

l. Общие положецня

лo.Toi*leHlie
об организацнIl питания воспитанншков

}1Бдо}. "ъ2

р".i"
Ппа

Jф 2з

цOдписи

от 1г"
ч

1, !, Настоящее Подо,,кенlrе разреботано в состветств}{}{ с Фе;ера;ьныlа Зел:онсl"я Д! 27З-ФЗ от29,|7,2012г <об образован"rп Ъ ро..ийской Фелераr_rлtrl)) с изменениJI]и}l от 8 декабря 2020Года, санитарно-эшрu{емиологическими правилаN{и }{ Hop]\,laMIt СанIiин 2.зlZ 4,з59о-Zс"санитарrло*эпидемиологические требованiм к организацllи общественного т]лта}iиянаселениJ{", сП 2,4,з618-20 <Санитарно-эпидемиологическrте требования к организациямRоспитания и обучения, 0тдыха и о:]ЛОРОВJ=Iения детей }l }1оло.тежlт>_ СанПи н 2,з12,4.з590-20"СаНlrТаРНО-ЭrТИДемиоJlогическрlе ,p.bo*urr*" к ор;";;;;чr;;''';;;"rвенного ЕитаrtияЕаселенl{я", Приказом МинздравсOцразвития Poccrr" м ZlЗн и МЙОр"uр,и России Jфt78от Ii.Oз,2012г <<об уruер*дЪrrии методическр{х РекОl{еНДаций по органрrзацýЕ liитаниясбyчаюrцихся и вOсIlи-ганников образовательных учрежденrlйl>, Фелера,чьныти законолл _|ýЪ 29-ФЗ от 02.0i.2000 г ко каче"ru" 
" безогlасно"rrr.rrrЬ.uых продуктов)) с измененияшr на iЗtlюлЯ 2020 года, УставоМ дошкольнОго образоВательного учреждеЕия.i,2, {анное Положение разработано с целью создания оптимальных условий для укреш]ення:}доровья воспитанников' обеспечения безопасного и обатансированного питаriия дете!-,РаННеГО И ДОШКОЛЬНОГО ВОЗРаСТа, ОСУЩеСТВЛеН}tЯ КОНТроля создания необходимых }G,:товийдля качественного питания в дошколъном образовательном учреяцении.1,З, Настояrций лока-тьный акт определяет основные цеJIи и задачи организации питагlия вд*тском саду, устанавливает требования к организации питания детей, пOрядок п(}ставк}lrrрOдуктов" условия и сроки их хранениr{, нс)рмы питания, регла]l{ентирует гlорядOксргаяизации И ytleTa питания, ответствеЕlностъ и контроль, а также фrопru""rрование расхсдOвна питание в дошкольном образовательЕом учрех{дении и документацию,1.4" Организация питаниlI в дошкольrrом образOватель}лом }л{реждеfiии tlсуrцествляется яадоговOрнОй основе с (l]оставЩиком} как за счёт средс* б*д*"та, так и за счет срелст*ролителей (законных лредставителеri) воспитанн"поп.'

i,5, Порядок поставки пролуктов определяется м}iниципальным контрактом и {илиiдоговором
1,6' Зак",ilка It п{ýтавttа ffРОд,,lцрgg_гillтаЁtllя осущЁ{-]твJtяется в ý*рядке, уýтаноýдеянt}*Фелеральным законФм ]чЪ 44--Фi от 05,rt+,201Зг * ir.*,*"***{ямЁ{ ца З0 аекабря 20?0 г.ода <<Оконтр*ктнсй систееlе в сфере закуЕок товаров, рабет" уr"у;. для оýеслечсt*рrяг*GударстВенныХ 1{ ]-\,,tvilищНпальныХ Е_\экд)} riа д{JговОрнсlri ocHtr**. oun за счеТ ýpL*дcTBбюд;кета_ так }t за счет еРеДств гtjlаl,ы род}rте-|iе}*r (залtогtных ýредставрlтелеrii за гrр}iсь{t}тр }t

_Vý$j]_ За jIeTbM}.i в дФшкt}льном образовательном учрех(дении.1,7, 0рганlезачrrя питания В Деl]скоr\,I саДу осущсс"гвJlяется шта.нымfi рабоrнлтка*tадФцкольного образовательного учрежд*нr.rя.

ý*g;s*



2, ОеновцьЕе цеЕll и з*дачи ФрганизацIл}л ilЕ{таýня
2.1. основной целью органI{заЦии питанИя в ýОУ является создание олтимальных условийд".lя укрепления здоровья и обеспечения безопасного и сбалансированного пrпан}tяв{}сl]ilтанников, осущsствления KoHTpoJm нсобкодимых условий для организации пита,ния_ атакже соблюдения чсловий приобретенлtя ъ| хранения продуктов в дошtкольЕOмобразоватеJlьном учрýждении.
2.z.

a сбеспечение восIIитанников питЁlнием, соответстВУюЩиМ ВОЗРаСТННе,{
в рационачьном и сбаrансированном llитании.
безопасность литания 11 пищевых прод}ктов.

физиологическим потребностям
r гарантированное качество и

,{спользуемых в питании;
r лредуПреждение (лрофилактика) среди вослltтанникOв дошкольного образователъног{J

учреждеFlия инфекцlrонных и неинфекц}{0нных заболевани{t, tъязаннъж с факторомлитаншI,
. пропаганда принципов здорового и полноценного лIlтанIlя.
, аналиЗ и оценки уровня профессlrона_,i}{з\{а JIlц, \,частв_\.ющих в обеспечении каqе-ственного питания, по рез\,jiьтатаNt r{х практI{ че ско r'i jlеяте;r ь ности.
, разработка и соблюдение нормативно-правовых актов Доу в частll организации иобеспечения кач9ственЕого питания в дошкольнол.т образовательноI{ \чре]кденIlи.

3. ТребованIlя к организации питания воспитанников
з, i. fiошко;rьное образовате;tьнOе учрежление обеспечиtsает i.аравтирOваннФесбалансиРованное питанltе воспитанников в соответствии с их возрас"гом и вреь{_енемпребыванИя в детскОм оаду п0 HOpI,fa&r, утвержденныь{ санитарными ýормами и прав1{,цами.З,2, ТребованL{я к деятельности по формированию рациона и органнзации пмтанo,ядsтелi вдоу, производству, реализации, организации потребления прOлукции общественного
Е}tтан}{я, ДЛЯ дglg1,1. Еос9IцеюIцI{х доIfiколь]Iое образовательt{ое tl/чрэ}rйе}{F{е, +предэJLчIотсЯсанитарно-эпидемl{ологическими правилам!{ и нор}Iативами" установленными санит.арными-г}.{гиеническIl]lfи и ,{ными нормами и требованиямr{. не соблюдение, которых создаёт угр*lзуiю{зн}l и здоровья детей.
з,з Обору,дование и содержание пищеблока должны соответствовать санитарным праýr{ла*.{и нормам опганизаIlt-lи сбtItественнOго питания. а так;тtе типовоЙ инструкцИ}л по охпаПе ТР!:ЧSпри работе в пил{еблоке. Посуда' !{нвентарЬ, тара дOлжны иметь соответстВУЮlц}rеса}rитарно-эпидемиологическое заключенllе. Для приготовления пиIци использVетсяэлектрооборУДоВание. ПомеЩение пищеблока до.Il}кно бьlть осоруйuЪ""'"-"*"й"о
венrтляцией.
З.4. Контро-ць питаЕия основан на принципах ХАССП.

4. II*рялок поставк}r прOд!.ктов
4,l. ГIорядок ilоставки прsдYктоs оrrределяется договорOм *{*}кду ýоставцнкс}еr Ftдошколъны,лт образовательным y qреждеЕием.
4,2, Поставщик поставляет товар отдельнымt1 парт}iямrл п0 заявкаý{ дошкольнOгообразовательного учреждения, с моме*{та подfiисания контракта.;l,З, Поставка товара осушествляется путем его дOставки поставII{иком на склад дошкольнол_iобразовательной организации.
4.4. ТоваР передаетсЯ в соотвеТствиИ с заявкоЙ доу' содержащеЙ Дату поставки,наfiменование и количество товара" подлежаI тtело доставке.4.5. 'liранспортировкУ пищевых продYктоВ проводяТ в услOвиях, обеопечивающик }{хс*храяность И Лредохранl{ющих вт загрязнеriия. ýостзвка пищевых продукт**осYществляется сшециализированным транспортом, имеющим санитарнылi паспорт,4,6, Товар должен быть улакован Еадлежаlцим образотr.т, обеспечивu*щ"* егo, сOхранноýть



ЛРrrf ПеРеВОЗКе И ХПаЯеНИИ.
4,7, На упаковкУ (тару) тOвара дOлжна быть нанесена маркировка в соответствии Gтребованиями законодательства Российской Федерачии,
4,8, 11ролукция постав ляется в одноразовой упаковке (таре) про}lзводителя.
4_9, Вместе с товароМ поставщик передаеТ документы на него] \.,казанные в спечлrфик8Ции.;1,i0 Входной контроль fiOступаюrцих прод\,ктов осуществляется ответствеýным Jлицом.результаты контроля регистрируются в }кyрнале бръкера}ка скоропортящихся пищевыхпрод}ктов, поступающих на пиlrдеблок доу. который хранится в течение гOда.

5._Уегlовия и сроки хранения пролуtсгов
5,1. ,щоставка и хранение rтрод}ктов литания должны находиться под отрогим ко}rтролемзаведующего и медицинског0 работнttка дOу, так как от э1ого зависит качестgосрЕготовпяемой пиIди.
5,2, Пиlцевые лродукты, поступающие в дошкOльное образовательное },чреждение" ,{м*ютдокуь{енты, подтверяцающие их происхо)hдение, качество и безопасносr ь.5,з, Не допускаются к приему пищевые продyкты с признаками недобрOкачественности, а-гаttiке лродукты без gOпроводи.ГеJlЬных лOк},ментOв, rlолтвер}кДаiощих их качестtsо ибсзопасность, не имеющие маркировки, в случае если н€tJIичие такой маркировкr,преДусмоТрено законодательстВоr,t Российской Федерации,
5.4. ýокументация, удостоверяющая качество и безопаоность I]рOдукции, маркирOвочныеярлыки (или их копии) должны сохраняться до око}ttlания реалIrзации продукции.
5,5, {ipeKlt храIIе}]}iя }1l)еал}tзаliлtrт,tlсоб+ ёкороJторТяtцF{хся rтр*дуктФв дсл}кЕы **Sлтодатьtlя вс{}t]тветЕтI}ии с сан}lтарно-эп!rде]\,1-t{оj'lt]IЧческ}Iмя пpaBrrJraм}t н HopMaTиBaMlr С]анПнН.5,6, l]оrлкольное trбразtlватедьнс)е },,чь)ежденItе оtiеiпеченt} те\нологша'еск}lм r-lборудован}Jеlt-ГIомсщенвя для fIриготовлL.н}lя *u Йрrr*ru тi}rщн. ýраtlення ttrrщевой продткцFr}r обtlруд_уютсятеýнологиtтеск}Iм1 холQд}rльным и моечным обtrрvловrrнве}l. llHBeHTapeM в соOтветств}.1н ЁГнгиен}lчеокими норматиRам,-{_ а также в ttgлях соблтоления технологи}т приготовления блюл,
режиýrа обработки, yсловиri хранения гллtцевой Продукции,
0б*рудование, инвентарь, посуда и тара должны быть Выпоj.нены из Ma'epИaJ-Iol}.-предназначенных для контакта с пищсвь]мя продукта]\,{и, а также гrредусматриваю{цих
возможностЬ иХ мытьЯ и обеззаРакиваниЯ. ffоп_ускается использование одноразовойстоловой посуды и приборов.
Посула для приготовления блюд долiкна бытъ выполнена из нержавеюrцей с,II}JIи. Инвентарь"}tспользyепlый для раздачи и порционирования блюд, должен иметь мерную метку объема влlrтрах и {или) миллилитрах.
не догlускае,гся использование леформированной. с дефектами и механическиýfи
повреждеНиямИ кухонноЙ и ст,оловоЙ посуды, инвентарЯ; столовыХ приборов (вилки, lто;rски}!tз fuтюминия.
Хранение стерильных бутылочек, сосок и пустышек долiкно быть организовано вс_пециальЕой промаРкированной посуде с крышкой.
Складские помеIценИrl длЯ *pun 

"r"" 
пищевыХ прод}ц{тоВ оборудуюТ приборамИ дJIrlизмерения отнOсительной влажности и температуры воздуха, холодильное оборудование *

кФн"rрOльныL{}i .герм()]!!етрами,

т*кцолrrгtrческое и хоJtоди,тьнФе оборv-лованлrе должно быть исправныь1 и способны:чtп*ддЁржи Ватъ тем{lеРатчрньпi pe]{tн]\.r.
lтро*lзволственные столы, предназначеяные лля обработк}l гlиlцевьiх продyкто8- доýжýь1бь;тъ цеJlьнOметаjlлическими, устойчивьв.rи к деiствrлю iv-tою}ц}t-{ и ;lезинr}екчиоЕньiх*ред*тв, вылолн9ны rаз ,i,{атерItалов, для кеrrтакта с Еицевы]li,1и F{род}.кта}Iи. Покiытt{е ýтsлалля работы с тестом (столешница) долясrо быть выполнено из дерева твердых лиственньжýOрод.
При замене обору,аования в ломещени*х для приготовления холодных закусок необходимообеспе,lить установку столов с охлаждаемой поверхностью. Кухонная пOсуда, столы"



'{tlB.''TaPb, ОбОР3ЦОВа*1I{Э }{аРКirРУЮТýя в зависи]\{остI{ +т наэIIаченILч tt д*,цкЕlыисполъзоваться в соответствии с маркировкой.
fiля обеззараживания воздyха в холодном цехе используется бактерrrцr{дная установка дляобеззараживания возлуха.
ГJри отсутствии холодного чеха приборы для обеззаракивания воздуха устанавлI.tвают наvliaýT*e (В ЗОНе) ПРНГОТОВЛеНИЯ холOдньiх блюд, в мясопыбном_ t}вопlном tlexax и впsмещении д"lIя обработклт яиш.
Количество технологичýског0, холOдильнога я мOечнOг0 обор}аования, инвентаря" кчхоняой}€ ýТOЛОВОЙ ПОСУЛЬi ДОЛЖНО ОбеgПечивать ýOточность тех}tологиче*кого ,rроцесса, а 0бъемедfiноврее{енно приготавливаемых блюд должен соответствоватъ количесlаyнепосредстЕенýо г{рt.нЕ{чtеющ}iх ЕиIцу лац. 

ЦvJl'ta,.tg] J

iJ;-t#":::e 
ПОМеri{е}rИЯ И ХОJiОДР'.;Тъные к&'lеръi *л*обход1.1мо Ёсдержать в чнст.'o.r-е. ,чорOtiiо

6.Ilор*rы пRта}ltlя и фнзио;rогическнх паэ,ребноетеii детей ý fiнцеýьli. веществаý6, L i]plr формироваr{I1и рацион* здорDвог{} l,,{Ta'}-lя и Me'tc лрir орган}lзац-i.it{ i]}t'ания детеfiдолжны ооблюдаться следующие требования:
6. i. 1,Питание детей должно осуществл яться посредством реал}.iзации основнога{организованного) меню, включающего горячее питанItе. дополнt{тельного питания, а так}кеиндивидуальных ме}lю ДЛя детеr1, нv}кдающихся в _jlечебноrt и диетrlческOм П1:'Тании с учет*мтребований, содержащихся 

" ,rрппо*.ниях N б-lз к СанПиН 2.3,|2.4.з590-20 <Санитарно-ЭЕиДеМиOлоГические требованrая к 0рГаниЗаЦии обrцественного питания наOе.r:Iения)),Меню доJDкно предусматривать расяределэние блюд, кYJинарных, мYчных, кондитерских }rхлебобулочньш изделиr1 по оrд*п"""r*, пр}{емам пищя iзiвтрак, Ътороя завтрак, обед"гrо"тдник, 1,тсин) с учетом следующего:
61,1,1, Г{ри отсутствии второго завтрака калорийность осt{овно.о завтрака доjlж}lа б',гь),!ве"l}iчеяа lla -ý9d cooтвeTcTBeFiнo.
6,i,1,2, Прlr i2-часовоI\,t пребывании возмOкна ор.анr{зацлlя как отдельного гtолдника, так и"уг{jIотненного" полдника с включением блюд ух{нна я с раsfiределеЕиеь,{ кztлорийностltсyтOчнсго раulтона З 0Оr'о.

б l l,з' fiогiускается Tj f,ette*I.e д}iЯ отстуfiление о,г норм капорнйности Ео 0тдельнъlжприема]\,l пиLLI}1 в пределах +1-5ah пр}r услФвЕи. что ерелний о4 лиrцевой ценностьт за }1е_деllк}булет соответсlъовать нормам. прнведенным в таблнце N З прн;rоэкения N l0 к настюящ}rмГlравrтлам, по каждс)l\t}. лриему пIтщп.
s'i,1,4, На перltод jlеТнег(-) отДы-ха {r *зДоровJlення iдо 90 днq:Ёl), в вы.\одные. пра]дЕi}rчrtы* 1:rканшк},ляРные днl,{, [p}i пoBbiIJ-IeHHol:t фrтзrtческОr:т нагрузке (t:пOртиRЕlые соревноRilt{ня il тФмул+лобяое) норд,{ы питаЕия, включаЯ кzuiорлti?ностъ С'ч'ТоЧНоГо рацrrоЕа. должны бытъv8еличены fiе менее чем на 10,09,/о в день на ка}кдого тtеловека,
6"I.1.5. Разрешается нроi{зводить заI{ену отдельныХ Видов пищевой пРодукции всоответствии с санитарными правилаý{и I{ норц{а]ч{и в пределах средств, вьlдеJIrIемьн ýа эт}tц*ли организациям для детей-сирот и детей, оставшихся без попе.rЪ"*"рЬоrтелей.6.1.2, В организа.ции, в которой оDганизуется л}Jтание детей, дол}кно разрабатываться меЁю.Mettt* дOлхtно чтверждатъýя рYководителееI орга}l1Iзации.
lь{еню*требоваьirде является .c'c}B.bi]v' дOкуý{ентL)ц д-тя пр}rгOтоýjtgЁия ll}tlцH на пищеf,-т*к*доlirнfiльЕого образ*вательного учреяiденriя"
Rн*сrзть изменения в у,тЁеря{дённое L{€ýю-раскj]адк},, без еФглас*ваFtия с заведYt*щfiмдOшнольным образовательным }чреждеЕrеli. запрешlается,При неtrбхолиlrос,ги внýсен}tя изменений ts MeHt' (несвtrевременный заtsоз лролук-'..,ts,недоброкачественностъ продукта) меличинской сестрой доу 

"о"ruuп".rся объяснительнаязаписка с указанием причины, В N{еню-раскладку вносятся изменениrl и заверяютсяподlIисью заведуюЦего детским садом. Исправлен", *nna*a-раскладке не допускаются.



6, Lз, Мsню должно разрабатываться на пер,oод FIе ]ъ{еяее двук Ёледель (с ччэтом ре,аквý{аорганизации) для ках<дой возрастной группы детеи
Пlt,гание детей должнtr осуществляться в соотsетств}rи с утвер}кденным меню.д*луокается замена од*,о,о вида пищевой лролу,клии, блюд и кулинарных изделий на иныевиды пищевой ПрOдукции, блюд и кyлинарных изделий в соотвar*й" с таблицей замены
1tlш9вой продуlшии с }лrетом ее пиr}Iевой ценностrt.
6,],4 МеНю допускается корректироватъ с учето*{ климато-географических, национальяък,КОНфеССИОНа'ТЬНЫХ И ТеРРИТОРИалЬньн особенностей ,r"ru"*" 

"uaa.,r*"rr", 
при условl{исоблюдения требований к содержанию и соотношению В рационе питаFIr{я детей оснOвныхп}tщевых веществ.

6,1.5. Для дополнителъного обогашенрrя рациоFiа пIlтаниЯ детей микронутриеЁтами вэнде*{ичных по недостатку отдельных микроэлементов регионах в меню дOлжна}lс{]ользоваться спецilаrтизироваI{ная пищевая ПРоДУкция fiромышленного выпускаl,об<эгащенные витаминами и микроэлементамиэ а также витаминtiзированные напитк!{,iрGмышлеtlногО выпуска' Витаминные напиткИ доo,кнЫ готовитьсЯ в соотвеТстýи}л (]лрилагае1\{ыми инсl,рукциями Еепосредственно перед раздачей, Замена витамr{низации бяюдВЫý*tlqft детям шLrл}tвитам}lнньiх препаратов яе доfiускае.гL]я. В целях профвлакrъкr*й*дсlд-"фицитных с**таgнitГт }j детеi? дu,оп*u Iiспо,Iьзоватьея ёодь поЁаренная п}.li1'ев&lяйtlлирtванЕrая fiрt{ прнготовлеrlrrи блюд и кY,ц}tнарных издедitй.6,],б В доL]тупнOеf для рсдрJтелеrf BtecTe 1.хЪлле" l-рr.тповот: ячеrlке) размеш{ается следY.*цlаýинформаitия,
еЖеДНеВЯt}е МеНК] (}cHoBHol(} itlрr.анизованяL,lL1_1 i11-1 Гonurj Hel день дJtя Bllex вOзрilсIных груlll1дЁте}*' с vка_]анисý{ на}lмс]новЁtl{ия прцеilrа лijщit- Hilltý{eн{}BafiIl:' блrода. маýýы fioi}LlEи"каrорitЁяост}t iloprirт}{.
р* кс}меяд ацци iI$ 0ргани ]аЦ}{t1 здФ рOвоI.о i]t{т.ания д et ей.б,],7, В IIелях кO}iтроля за качес'Вом и безопаснGстьк) пр!iгL]тt]в.}енной пиrцев*r,1 пFод}.ккниl{a пиtr{ебл.+ке должна отбl;раться сут+чr{ая проба ст кажд+it партi{и прl{готовлеtтit*йпищевой продукции.
0тбор суточной шробы доn,кен осуществляться назначенньrм ответственным работннко*лпищеблока в специалъно выделенньiе обеззарu,кенные и промаркированные емкости {плотя*закрьваrоЩиеся) - отдельно кu'кдое блюдо_и {или) кулинарное изделие. Холодные закуски,пет]вые блrода, гарниры и напитк}' (третьи блкrла,i ооr*"r, отбираться в количестве не мен8еi0* г. Порционные блюда. биточки' котлеты, сырники, оладьи, колба,са, бутерброды дOлжныоставляться лоштучно, целиком (в объеме одноl-r порции).
суточные пробы долж}iы храниться не менее 48 часOв в сrециально отведенном ýХОЛОДИлЬНике местеlчолодильнике при темлераryре от +2"С до +6"С.6,2, i'Iplr оргаЕЕзацItи обrцествеrrногс пLlтанIм детей- нУ}к,даю..tffхся в лечебыс:м идЕi*тt{ческOм питанIiи в органрll]Фванны.ч детск}l_ч кслл*ктt{ва:{1 дол;iiЕы соблюдатьs:*след1,.р111;че тlэебованлтя :

6,?, 1 Для детей. н},'ЖдаюцI}rхся В лечебном }t диетицескfiм гtpl1agFtrr, до;lжнО fiытъОРГ*НИЗОВаН{Э ;l*ЧебНОе И ДЕtе'r{Че{jКOе питаЕr{е в cOoTBeT*TBt{El с ilpeдc'a*jleý}Ibtb,t}t
рсд}{теля]\{и lзаконнып,r,i представ}lтелями ребеяка,t Еазýачеl{}tям}l леч*щегФ врача.ИНливидl'альное меню до',кI{о быть разработано специалистом-диетодогом с учетOмзабо_левания ребенка (по назна,rения*{ лечащего врача).6.2.2. Вьцача детяN{ рационоВ питания должна осуществляться в соотвеТствЕlи сутвержденными индивидуальными меFIю, под контролем ответственных лиц, назначенных ворганизации.
6,З, ГiрИ организаrlии дополНительного питания детей дOл}кны соблюдаться следуюlциетребования:



Ct}K}i, Iiапитки, il,{тьевая вода доJ,,кны реа"т}lзоваться в FlотребllтельскоlТ упаковкsлромышленного изготовления, ржливать соки, напитки, питъевую воду не допускается.6"4. Питьевой режим должен соблюдаться с соблюдением следуюtцих требований:{:,4, i, В учрежде}lI{и, а также при проведении массовых мероприя.гий с участием дет.ей

ýý:::""ОСУtЦеСТВJU{ТЬСЯ 
ОбеСПеЧеНИе ПИТЬевОй водолi, отвечаюrцей обязательным

6,4,2. Питьевой режим Доl'DК€н быть организован посредством выдачи упакованяой питьевоГtводы или с использованr{ем кипяченоri питьевой uoooi.б,4,з, При орга.tизации питьевого режиýtа с использованиеý{ yпакован}iой питьевой всдьlпромышленного производства, кипяченоri воды должно б";r;;б;;;;;;;;;;;;;";;;;,
РаСЧеТа КОЛИЧеСТВа ОбСЛУЖlrВаеМЫХ (СПНСОЧного состава)" изготовленrrой из матери€lJIо',лредназначенных для ko}tTakTa с пищевой Продукцией. а также отделыJъ{кпромаркиРованныХ подносоВ для чистOli и исполЬзованноЙ пос}цы, контейнеров - для сбораllсподьзоВанной посуды одноразового прIiменения,
упакованная (бутилированная) питьевая вода допускает,ся к выдаче детя]и прrl нfuqичиrtдокументов, подтверждаюш{их её происхо]{tдение" безопасностъ и качество, соответст,виеушitкованной питьевой воды обязательным требованиям.
б,4 4, /{опускается организпция питьевого режима с использованием кипяченоri rrитьевойвOдьr, при условии соблюдения следующих требований:
tfиIlят}lтъ воду нужно не менее 5 минут;
д0 раздачи детям кипяченая вода должна быть охлаждена д0 комнатной температуrjын*посредствеýно в емкOL:тt{" где Oнit к}lпяl"и.ilitсь;
смен_ч воды в е]\tкfiстн для её разлач}r не*бходрruо i]ров{}др{ть ýе реже. че]чl че!Ез З часа.с*леlл*рi кнлячеrrой всдь{ eц,lKoCTb до,пжЕа IIQ"аliостью осllобождать*я

iТерея

проr}1ываться в *oOTBeTcTBиIl с инстрyкlrнеr1
0т Фстатков в*дьi-

оfiФласкивать*я. Время cfuteнbi кипя.rеноr1 вOдьI
гtв правилаill л.rьlт&я кyх*янtэр1 fiёеl.Ёь1"

котсрого осуце{]твляетоя
дФлх{ýt} отмечаться Е графlике, вsдеЕ}t*

7. Организацця
оргаIIизациеli в пронзвольuсГт форме.

7.1. Контроль
питания в дошкольном образовательном учреждецииорганизации питания воспитанникоts ДОУ. соблюдения меню-требOванияtrЁ}rцествляет заведую щий дошкольным образовательные{ у чре}кдением.

7,2, о
. наличие пРоиЗвОдственЕых

полностью осна,щенных
инвентарем;

помещений для хDанения и приготовления пиrци,
необходимым технологиt{еским сlбор}rдованием и

a обеденные зоны оборудуются столовой мебелью (столами" сry
лефектов и повреждений

льями), имеющей безпокрьшие, позвоJUIющее ýроводить обработку сПРИМеFIеВИеМ МОЮЩIliХ И ле.зинфиширующих средств.
7"З. Вьцача готOвой пищи разрешастся тGлько после проведsн}rя KoHTpoJIl{ бракеражнойк*миссией в составе не менее 3-х челOвек. Результаты ко}t]роля
бракеража готовой кчллtнарной Продукция.

рсгистрирlтотся в жyp}ra-ilý

7.4, Масса порционных блюд дOлжна соответс1 вовать выходу блюда, указаi{номY в меýю.?.5. При нару{Jrении технологи!t пр}лготовленLIJI лиIди, а таюлtе В Сл}rчае негt]тOвt{ости. блюдодоЕускаюТ к выдаче TLэ;]bKo после устраЕения вьявленЕы,ч куд}lнаLrнык недостаткоЕ. Выдача,Iици на гр)дflы детского сада осуществ-тяется строго псэ граф*ткv111
l.JJ

a
lr ilтлтr.1 с }tстекtди]\{r{ ýpoкaмt{ гl}дност*{ н {lt;rи}

е Гfuiщевазл гlрадукшяя. не сOответств},ющая трс-бованrtяп4 техн}lческих pefJlaMeHTnBТа bttlтteH ноr () сою lil.
МясО сельскФхОзяr*lственнъIх живФтяы.ч }I птицы. рыба" не прФшедш}rе BeTep!{Hý.pHt]-саЕl}Iтарную эксIJерти]]у,
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a

a

t
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Сiбпродукты,
Непотрошеная

Kpoi.{e говянtьr{х печеiIЕ{. язьlка, a9рдц3.
птица.

Мясо дIlкр{х ж-l{вотных,
Яйц* и мясо водоплавающих птиц.
Яйца С загрязненНой и (или) поврежденной скорлупоlТ, а так}ке яftца пзхозяйств,неблаг*пол./ч_}iьiх ц* ёаль*-!*нелл*за},t. 

) * f ц'vlw лrrцсr 
''J 

xt

Кtrнсервы с нарушен}lФI\{ герметнчност}т банок. боьrбахl:ные. '')Lтопущи''. fiанкЕ *р;кitв.lиной. яефор;rrrцOваЕные.
Кдупir, MyKi', сухrэфрукты. загрязненные разл}lчным}i прl.{ýlеёgмý рlлЕ зараженньlеамбарным}л вредителJ{ми,

Ir.****u" ýроду кцЕ] я дt}}J*шнэг+ {не пр+ lяы iд дэннsг* ) l*зг+тов j]еЕIия,
KpeMoBbie кOядитерские изделия (пирожные rt торты).
Зельцы, иЗДелия иЗ мясно}-1обрезlт. ;иафрагrrы, ;;;;;;, из *{якоти голов, кровяflые иливерньiе колбасы, заливные блюда (rтясные ,, р"rбr,ru,е), ст\цни, форшшrак из сельдF{.МаКаРОНЫ ПО-фJ-IОтски (с фаршем). lraкaporu, . ЪчОrоru,r rrтцопп,
Тварог t{з tiеilастерI{зсв3нi{огс }iоJоFiэ) q",,"r*,*urй-творог. 

фля;*.,нi,ю с1,1этзl;у безтерN{ической обработки.
Простокваша - "самOквас''.
Грибы и продукты (кулинарные }1зделия)_ из H}rx пр}lготовленные.
Квас
Соки KФHtieliTpiipaв&i{Erыe ллrффузтr*iньiе.
Mo;roKo }l MoJlotlнall продYкц}rjl B-t хо,}яiiств. ;rеблагоIlоJIч1{}lых по забоltеваtsмосaLtлрOдукт}lЕных сельскохозяйственных жllвOтных. а TilKiKe не прошедtrlаý перв}{чнт}{]обрабо,гку н г]аотеризациIо,
СырокоrtчL:IJые M'c'ыe гастран .миЕlескt{е и здеJI tlя l.t колбасы,
Блюда, }{зготов,пе}tные,tз мяса, птнцц, рыбьi {Kporre соленой,\- .Ttg ýрошедшlтхтепловую обработку.

э Масло растительное пальмOвое} pal]co*oe, кокосовое. хлOпковOе.r Жареные во фритюре пищевая прод}кция и прод\lкция общественнOго п}lтаяия.. Уксyс, горчица, хрен_ перец острый {красныli. черныИ).* Острые соусы, KeTi{vпi}I" ь,tайонэз.
с Овоlци и фрчкты KoElcepвL{poвaн}iы*. сOдер)кащие \,ксу*., Ксфе наryральНы}-{. тониз}tрукlш{}'е напиткЕl iB то\,' 1tрiслЁ }ýергетиаIескЕrе}., К,тлинарные, г}rдрогениз}iр*ванные ýасла И ЖИРlit, Nrаргiiрин {Kpa*r* вьjпечкri}.. Ядрrr абрикосовой KocTO.tKи. ара.чис.
+ ГазированЕые ýэпl{тк1{; газирсванная всда пl4тьевая.r Молочная продукция и мороженое на основе растите'ьнъiх rкиров.r Жевательная резинка.

' Кумыс, кисломолочная прOдукция с содержанием этанола {более 0,5%).r Карамель, в том числе ледеrrцовая.
с Холодные I{aпI]TK}t I,1 ь-tсрсы {без термической обработки) lаз плоловс-ягодного ýырья.. Окрошки и холодные с)шы.
r Яичница-глазунья.
* Паштеты, блинчики с MяcoM и с творOгом.
r Блюда из (или на основе) сухих пищевых концентратов, в том числе быстрогоtIриготовления.
r Картофельные и кукурузные чипсы, снеки.r Изделия из рубленOго мяса и рыбы, сiýlаты, блины и оладьи, приготовленные вусловиях лалаточного лагеря.
. СыркИ твороr{(нЫе, изделиЯ творожные более 99lо ЖИРНОСТИ.
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7,14' ПроверкУ качестза пищи, соблюдение рецеrIтур L1 тех}tоJIогических ре}кимовосчществляет медицинский работник дошкольного образовательного учрехrдения,

]*"*::;КОЛЬНOе 
*бРаЗОВаТеЛЬНt]е Учреж;I*н}{я обсспе.litвает *хранч товарFrФ-Iчlатерliаль}iы}{

7"16. в
t

a

t
a

a

a

7,l7.

*ý(едýевнае yтвержденне иенrсt-требован.tя;
rifiýтрL},ць со*?"ояния прOизводс:rвеrrн*.li базы пиrцебл*ка.
tlбор\цован1.1я. его ремонт tт обеспе.rенне

зап,{еЕа устаревшiеr.*
кал}iтilпьныi1 *т текчtциii

загIаL:н ы м t{ час тя &l ý.
pe}{oErT fi о Metl"l ен Hl*i гtlпдеблока;

кt)нтроль еоб:rюденrrя требованлtй еанFlтiФно - э lIFlде M}tO Jtогическ}lх
{)оеспе{ение rtнщеблока детQкого сада д(}статочяыfo{

праврrл ý норь{.

KyxrtHHoli цос\цы, епецодеждорf .

коjI}1чес гвФм стr-r,;lt]вflЁт ё{

оборулсrваниеп4>
с аннта рно - г }l ]-ие тt}-{че с к нмЁ средL]тв а]i,t!.]. ра:Jделочн ы.\,1и убсэрочяъiм инвеftтареi,f;

заключение контрактов на поставку продуктов питанtlя поставщикоь{.

вослитателя и заключается.
a

a

8.

a

a

в созданиI-t безопасных ус;rовий при подготовке и во время приемав формировании куль
пищи,

f j
турно-гигиеtlических навы ков во врел.{я прие]\{а лищи детьми.

проN,{ыть столы горячей водой с ý{ыrtом:
тщательно вымыть руки;. наДеТь специальfi},.ю одех(ду для получения и раздачи пиши;. ПРОВеТР}{ТЬЛОl,{еfilеНИе;

. СеРВИровать стоjIы в соответствии с приемом п}llull.
7.19. Во вреL{JI РпЗдачи пищи категорtrчесш.r заriрешIается нахояiдение воспитанý{.lков вобеденной зоне.
721 и

в0 вре}.{я сервировки столов
разливают III блюдо.

на столы ставятся хлебные тарелки с хлебом;

fiодается первое бдодо;
дети расса_живаютсЯ за стOлЫ и начинаЮт прt{е},l П;{rlи;
по мере упстреблеЕ,tя ýоспита.Еникаь*f ДrjУ олюпu. ,.onuou{я],t* в{}сý}{тателя убирае;со ýтOлOв саJIатннки.

r ýёТИ црfiстушаiОт к лриеь{у перБого блюда;
, fiо окончании, помощник воспитателя убирает со столоВ таРеj-IКи из-под первого,. подается второе блюдо;
. fiрие}l пиtци заканчивается приемом третъего блюда.

7,:2, В группах раннего возраста детей, у norop"r* не сформировав навык самостоятель.,ог0пpireмa пиlци, докармлIrвают.

8. lIорядок учета питания
8,1, к началу учебного года заведующиý{ ýоу излается гrриказ о назначении отве.гствен!tыхза *рганизацию шитания, определяются их фlъкuиона-rrьные обязаннOсти,8.2, ответственныЙ ,u орiu*r"зацию питания осуществляют ччет питающихся детеil вЖчрначе }lT{эTa тrосещае t4 ocTrr детерi.
8,З, Е;кедневн0 лицо, ответственное за орга}iизацию питания, сOставляет меню*требо*аянена следуЮщий денЬ, МенЮ составляеТся на основаниИ слЕ{ýкоВ IIрисутстВУЮutих детей,которые ежедневно с 8.00 ч, до 8.30 ч. подают tsоспитатели.
8,4, На следующИl'i денЬ в 8.З0 вос,,итатеЛи полаюТ сведения о факти.rеском ЕрисутствЁ}l



в*спl{танн-{.iкrJв

блюд. 
в группах лi{цу, ответственно}яу за Еl,{"гачI4е, которьц1 рассчIатывает выхOд

8,-5, С последуюIrим пр}lе*ТОМ ПИЩИ {обед. полдник) дети, отсу'ствуЮшие в дошкольномобразовательном учре}кдении, сниil{аются сН*ВОСТРебованными, возвращаются на склад no **uoXXiXTJ", 
а ПРОДYКТЫ, Оставшиеся

8,б. В СЛ}iчае снижения тIисленности летей. 
""n" ,uпп"дка продуктоrr для fiриготовлениязавlрака произошл* порции Отгц/скаются другим детя]ч{, как дополнительное питание,глав}IыМ образоМ Де-Т.я]\,' старшегО дошкольНого И ý{ладшегО дошкольнOго возраста в влiдеувеличения нормы блюда, F{а слелу,юш]иrt дgн5 не пришедшие дети снимаются с питаяияавтоý{атически.

8,7. Если на завтрак прип]ло больше детей. чем было заявлено. То Дlтя всех детеri чý.rgньlшаютtsl*tХOД блюд, сOfтввляется акт Ei вноеятся из]\{еЕе}{Ilя в меriю на следуюrrlие видьi прьтё;rяаlтр{fitи в соответсхъ}iи с кi}лиrlеством прt*бывrлrtх де'еГт.8,Е, Учет ПFод}ктов Rедется в кнtlге Yчета t{aTeРl-iaj,-ib*ыX ,lеннсстей ii*vp'a-{e пOдс.пета
:ЖЁ:#--#J, 

Зап,ttси в кн}ге произво;]ятся fla осFIGва}iЕя Iтерв}{чнь{х доку*ggцlо* о
89нuчп"п"ч,,ъ"i,#lт"т--"r"ж;:,;ъ:'.fi ;;:;rЁfi:;ж;*#*F;tJffi 

"--
основаниll табелей посещаемости. которые заполняют педагоги. Число дней по табелял.tлsсещаемости долл(но строго соответствовать числ!,детейл состоящих Еа п}tтаниI{ в меню-требовании. Бухгалтерия, сверяя ,;;;,;. 

"';;;,

ýrЁr*#:Ж:,Тr:,-r"fr;Жfi *'аНИЯ c'Hece'l} Fi кi}мпетенцрl}i зав*дilФщег$ дФц]к*льiiьlýt
8,11, lrасхOдь] ло обеспечениIо ,'нтанýя вL}епнтанн}{кс}в ýклк}ч8}отся в 0I]лату род}lтелям
iХlХ-d-,*Х..Ё.]|:Н'еЛЯМ)- Ва:]Мер KoTo}rori уG'анавлаваетGя FIа. основа}{нЕ решення
8,i2, LiacTTrчHoe возмеUtение расходов на пt{тание воспитанн},IкоВ обеспsчивается бюд:кетсл,,гФрсда.
8,iз, В течение r\{есяца в стои}tости дневного рациона питания доIryскаются небольшие*тклýFlения от установленной суммы, но срýдняя стоимость дI{евного рациOна за месяцвыл ер}киВ ае тсЯ н 9 Flи)i(е }С ТВНО B;=Ie Hi{ О I-t.
9, Разграничение компетенции по вопросам оргаrrизации питаниlI9,|' Заведуюций дошкольным обраiоват"оu""r*--"уЧрех(дением создаёТ условия длясрганизации качественного питания воспитанников.
?,2, ЗавеДУюЦиЙ несёТ персональную ответственность за орган}iзацию литания детей вдошкольном образовательном учреждениI{.9.3. Заведуюrчий ,ЦОУ rр.дaru"r"a, упрaо"телю необходимые документы по исполъзоваtlиюдене?кных средств на п}tтание воспитанников.
9.4, Распределеt{ие обязанностей по организации питаниJI ме}кду заведуюшим, работникал,rиплtщеблока' кладов1IlикOм в дошкольноа{ образовательноьt учрех(дении отра}каются вдOлжностных }rнструкциях.
9,5" Важнейurим условиеý{ правильной организации питания детей является строгое с0-OJrюдеFtiiе саЕ{итарЕtс}-г.iг}dgl{i{аlески_х требс*анлtfr к прrlцеблску F{ Ерсцеýсу fiрнготOýrен}fя ;t'-{Р&НеН}tЯ fli'lПd}f, В Це,ТЯ,t ПРОфrrЛаКТltКrЭ п*LцевьJх отравл*ь:+тr1 }{ .,стрьц киttlечныхзаý*леванrtfт работt*нкrt лrtrlrеблЬка *ч}*гi} *сrблюдают YcTiiEсlEJ:Ie1-1l,iъ{e требоввяяя кт]g}iЕФл{}гич**коit обработке ЛРОд}.ктr.l*, l,Fавнл "t:.tчной грlгиеýьr,1,6

i еЕ{tднев*+ыli осп{отр лиц, непосредственно коятактир}/юrцЕх с пищевой ЦРOДукциеli наналичие гнойничковых заболеваний кOжи рук и открытых поверхнOстей тела, а так,,tепризнакоВ инфекционных заболевани}-{: pbryn"ruro, осмотра дол1кны заносится *гигиенический хtурнал; список работнико", оr*a.п"rных в журнале на день .,смотра.должен соответствовать числу работников на этOт день в смену. Л"цu с кишечнымrl



рr$фекциям}l, г'.*iit{t{чксЕыь{н забслэванItяý{Ii
ТеЛа, t{нфекционными заболеваниями должны 

КОЯ{It F]Д lT СТКРЬ!ТЬЖ ПОВЭРхltостеii
пнщевыми продуктами. 

'--*"rrЛrvrrr flUJlД{НЫ ВРеМеНно отстранятъся от работы с
' ГJосТУпление ПРоДУктов пиТаfiяя и прOдовольственного сырья только с сопроводи_тельными документами (сертифлtкат, дaоruрац"" о сооулOСтоВереЁil* каl{сс,ва" Beтepr{Hapнi}e сЁЕл-*тельtт'оi, 

lТВеТстВии ТоВара,
| аеДснi{е неrrбходипЕоiiдgкулдеý]зцЕ{Е{;

' 
;-,:,ЖТiЁ;:- fi;HY С РаЗНОii ТеlltПеРаТур*Ё храj{ен}{я, с регi{ýч}аr:g*gй

, {,{нфср}r,р*u"' 
родi+те,lтей (законных'lредст*вигелеэ!) вЁсI]итанi{иксв Ф ежедяеl}}IG&'ft,Iеf{ю с указанЕем выхO/iа гQтовьlч 6-.rюд.

] lt Р-з""с}rрOваýне расходо в на IIит.fi HI-te вФспитанн и ковl0'i' qi*'oa'c}lP.ft*'}re 
раскоДt]в на п}l'ание в дошкольно*t образLrватеjiьнФм учрежд*rii'*{i}сYцlествJUIеlся за счёт бюджетЁь]х средств,

l0"2. объёltь; фиlчалtrирова}iия расходов яа орган}rзацiiю л!l.ган].lя на L}чередноi1 ф1*;яанс*выltгод устанавливаются с у.tётом прогноза численности детей в дошкольнопт образователъномучре}кдении.

l I. {онтроль организвции питан}Iя
t l, l, tt началу нового Года заведуюцим {оу издается приказ о назначении лица-
Ё:-ЁЖЖ||:Ji#НХ:;.'О*ПОПЪНОМ ОбРазOвательно&r учрея{дении, опред-,-*r*п *i
1 t ":, Кон,гроль организации ilитання в дOшкольном оSразовательнOм Yчре}кдениi{оfrуществляют заведуюший, медиtiинский работнtтк, бракераiкная ко*,,иссия в составе треý
ЖýJi;r'#"'ржДенныХ 

ПрикаЗоМ 
'*"*д)''й"о о*'.*М садом и органъ1 самоуправленIля в

учреждения, 
}ЛНОМОЧ}''"ft}{Н' ЗаКРеilП-еННЬun{'{ В УСТаВе Л{ЭШэксльн+го образоватедьн$r..'

i 1.з
a

a

a

t
a

въш*лнеЕия сYточных норý{ flр{}дуктового наб+ра, норм llо,требления rc{tцеýыхвеществ. энергетr{ческой ценноЁти дневногсl рацirоЁа;вьiпс}лцения дr]гФвOров На ЗаК}rТrКУ }l ПОСТаВК}* пр(]цчктов лцта}{ня*
1"словltii хранения и L]рФков реали}ац}t}l ПиЩевы,\ прод},ктов,
},{ ате[lи ал ьно-теýн t] ч еского L:остояншя по ме Iце t{p1 I*1 пиц{е[,}локtt. нал и1I}{я необхсдrа могооборулова*llrя. егt) ислравЕостн;
сrбесцg.lgртl9 пrrrцеблок:il доцlкольнOго обраrзовательного учре}кдения }I мес,г lTp}Jeerafl}irЦ}l доотаточttýiп-{ коjlичествоiч, столоволi L1 к,\ \oHHOhi lIoC\ jы_ сlпецоде;кдоi*"санитарно-гигрtени ческим r{ средствами, разделочным оборчлованием и уборо.lныьтинвентарем.

качества пOступаюш{рrх продуктов (ежедневно). осущsст8ляет бракераж, которыЁвключа,ет контроль целостност}t _YгJаковки и 0рганоj]елт}rче*кую оценк}. {внешrниr1Вид> ilBeT, консистеlтr{ия, запах и BKVC поступающих прод_iктOв }l продовс}льственног0ijьrрьяJ. а TaIoKe знакомство с сOпроводите*ьной док"чментацисg] {т*варна-]papreEopTribми t{акладнь{ми, декларац.rя-\.rи, сертисРикатаn.{и соtlтвстст_tsая_ caЁ}lTapiJý*jэIll.rде ьтио.ilогнчес к!ls{и заключениl{}{и, качеgтвенныир{ удост$вереýияь{FJ.ветЁринарнып,{и справкамлt},

t 1,4
a

, гехнолOгии гtриго,гоtsJtения ttищ}t, качес,гва и rlров9ления бракеража гоlзвых б*пюд,

ffi"Ъ-Х;r"i 
КОТОРОГО еЖеДНеtsНО заносятся в ){qурнал бракерЫа .оrо*ои кулинарной

, РеЖИМа отбора_и условий хранения суточных проб (ежедневно);, работы пищебJ,Iока" его санитарног0 состояния, режима обработки посудьr,



т9кяологl{ческогО sборудсван}tя, t{}.вgtiтаря (ежедневно),о соблюдения правил личной гигиены сотрудн}iками пищеблока с отметкой в журЕалs]доровья (е;кедневно 
);

, лiнфорп,lирован}U{ ролителей (законных представ}{телеr-л) о е}кедневном ме}lю 0yказанием выхода готовых блюд (ежедневво);. ВыПолнен}rя сYточных норм питан}{я на одного ребенка;, Выполнения норм потребления осяовных lrищевых веществ (белков, жирOв,углеводов), соот*етотвия энергетической ценности (калорийности) дневног0 рационафизиологически м потребвосr"* *о".r"lанников (окемесячно ).l1,5, Лицо, ответственнOе за организацию пи,гания, осуществляет учет питающихся детей эж_Yрнале питаЕия, который должеЁ{ бьtть прошн_уроsан} проrrу},{ерован, скреплен печатью н
т?ly:::л11т*у**его д ошкOльны':f образоватеп оо",* у np**o. 

"-rЫ- 

"' -
l l о кJалоtsцик ле1скqго сада:

' всдет еiкедневЕv}о регрrстрацию показагелей теl{перат}рвсго реiки1.{а хране}{1lяПИtЦg66;-"i ПРОДУ{'Ц}IИ Е ХОЛОД}JЛЬНОН ОбОРlТован}iи и скдадскl.{х Еi}}{ешенЕях наб\,маэкном а (или) электронном носителях и в,I1ажности - 8 складских поIrfёrцеýияхIЗ. ýtку*rеятацнfi
1] 1r+- l.

a

a

a

a

* ý{еню-тре,.iсlвзнlrе Eta кэitiдьiй д*нь с Yказан}lеl.,l ЕЪlХ{}Дfi. блrод для вOзрастаой гр_l,впыдетей ioT l до З ;ет rr от З-7;-rет);
* ,Курrrац Yчета калорtлйности {рас.чет El oLleHKa р{ёЕользованнOг0 на одного ребенкасреднесуточного набора п}lщевых fiродYктоВ прOводитýя *д}lн раз в 10 дней- rr***ч*r.энергI{ческоiа ценност}1 пOл}ченýого рýЕиона a,tITait'я и сOдер?i{аFtия Б не,*,{ {эенsвньIýпиLI]евых BerI]ecTB пDоводится ежемесячно],, Журнал бракера;ка поступаюrцего продовольственного сырья и пищевых продуктов(в cooTBeTcTB}lI{ с СанПиН);
, Журнал бракераЖа готовоЙ ,,род}.кции (в соответствии с СанПиН);
' ){tУРНаЛ КОНТРОЛЯ За ТеМПеРаГ}*Рl{ым режимом холодильных камер и холодильников;, Книга складского yчета поступающих лродуктов и продовольственного сырья,

t 2. Заключительные положенIля
12,1, Настояtцее Положение об организацrли питания являе'ся локатьным норма,rивЕýý.1актом доу, приниN{ается на Педагогическоь{ совете и \тверждается (либо вводится влействие) приказом заведующего доIllкольным образовательным учреждением.l2,2, Все изменения и дополнениrI, вносимые в настOящее Положение, оформляются Еп,{съменЕой форме в соотве'ствиrт действуюrцrтм законOдательствOм Российской Федерации.l],з, Полоrкение приннмается на неопределенный срок, Изменения и доlтолнеýr{j{ кПоложению принимаются в лорядке, Предусil,rотренном п.12.l. настоящего Положения.12,4, ПосЛе при}итИя ПолоясЬнпя {или измененлтЁr и дополЕений отдельных пунктов иразделов) в новой редакции предыдушая редакция автоматически утрачивает силy,


